
lusairestaurante

Donde la robata y el alma
se encuentran



PARA PICAR
& COMPARTIR
Sabores intensos, texturas crujientes y platos diseñados
para el centro de la mesa. Aquí empieza el viaje.

NACHOS LUSAI
Con queso fundido, pico de gallo, guacamole, mojo ahumado y pulled 
pork.  El clásico que nunca falla.

// alérgenos: (gluten y soja en la carne)y  lácteos.

11,00€

TEQUEÑOS
Deditos de queso envueltos en masa crujiente, con alioli de ajo negro.
Crujientes como nos gusta.

// alérgenos: gluten y lácteos.

8,50€

BRAVAS LUSAI
Nuestras patatas caseras con salsa chipotle y alioli suave.

// alérgenos: picante, (huevo en salsa).

7,00€

PULLED PORK & CHEESE FRIES
Patatas caseras con mozzarella, parmesano, crujiente con cerdo 
deshilachado al Jack Daniel’s y pesto rojo. Perfectas para compartir.

// alérgenos: gluten y lácteos.

12,00€

TORTILLA LUSAI
Con o sin cebolla. También versión jamón y queso. Hecha como en 
casa.

// alérgenos: huevo y lácteos.

5.20€

CROQUETAS CASERAS
Cremosas por dentro, crujientes por fuera. De lo que haya ese día.

// alérgenos: gluten, huevo y lácteos.

9,60€

GYOZAS
Empanadillas japonesas de cerdo y verdura, al vapor o a la plancha. 
Con soja balsámica y mayo de kimchi.

// alérgenos: gluten, soja y sésamo.

8,70€

ALITAS LUSAI
Hechas a baja temperatura, glaseadas en teriyaki y servidas sobre 
quinoa al pimentón. Para chuparse los dedos.

// alérgenos: gluten y soja.

14,00€

PULPO LUSAI
Pulpo asado con sal negra, rúcula al balsámico y mango al horno. 
Fusión en estado puro.

// alérgenos: moluscos.

18,00€

TARTAR DE SALMÓN
Salmón salvaje con mango, quinoa, wakame y aderezo cítrico. Un 
clásico con nuestro estilo.

// alérgenos: pescado, huevo, soja y sésamo.

18,00€



BURGERS
Todas nuestras burgers van en pan brioche con lechuga romana, patatas 
fritas y el flow de la casa.

CLÁSICA
La más pedida de la casa. Carne o pollo, tomate fresco, huevo a la 
plancha, bacón crujiente y cheddar fundido. Todo en su punto, con 
nuestro toque callejero.

// alérgenos: gluten, huevo, lácteos, dióxido de azufre y sulfitos (si es de carne).

13,80€

LA YOKONDA
Doble carne, doble cheddar, doble bacón. Con champis salteados y 
mermelada de tomate casera. Explosiva y jugosa.

// alérgenos: gluten,  lácteos, dióxido de azufre y sulfitos (huevo en la salsa).

13,80€

PULLED PORK
Cerdo deshilachado al bourbon, carne de vacuno y cheddar, todo 
mezclado con el lado loco de Lusai.

// alérgenos: gluten,  lácteos, dióxido de azufre y sulfitos (huevo en la salsa).

14,50€

ANGUS 
Angus madurado a la brasa, queso de cabra caramelizado, cebolla al 
txakoli y bacón crujiente. ¡Brutal!.

// alérgenos: lácteos, dióxido de azufre y sulfitos (huevo en la salsa).

15,30€

VEGAN STREET
Burger vegetal de faláfel con setas salteadas, hummus al pimentón, 
cebolla caramelizada, pepinillo y tomate. Sabrosa sin excusas.

// alérgenos: gluten y soja.

14,00€

MINI
La versión mini de nuestras burgers. 90 g de carne o pollo con cheddar 
fundido.

// alérgenos: gluten, lácteos, dióxido de azufre y sulfitos (si es de carne)y huevo en la salsa.

6,00€

EXTRAS
+ Carne o pollo

+ Bacón

+ Huevo frito

+ Cheddar / Pepinillos / Jalapeños

+ 3,00€

+ 1,20€

+ 0,80€

+ 0,30€

TOSTAS
Hechas en pan 100% de centeno con cereales.

CAPRESE
Rúcula, tomate de caserío, burrata Biribil, pesto rojo y pesto verde.

+ Pechuga de pollo

// alérgenos: gluten, lácteos y sésamo.

9,00€

+ 2,00€

VEGAN
Hummus al pimentón, aguacate laminado, tomate de caserío y cebolla 
roja.

// alérgenos: gluten y sésamo.

9,00€



ENSALADAS
& BOWLS LUSAI
Frescos, equilibrados y sabrosos. A tu manera, pero con alma Lusai.

ENSALADAS

CÉSAR
Lechuga romana, pollo a la plancha, parmesano, croutons y pesto 
casero. Una ensalada con carácter.

// alérgenos: gluten, lácteos y sésamo.

13,00€

BURRATA
Lechuga romana, batavia y rúcula, tomate de caserío, burrata Biribil, 
pollo, pesto rojo y nueces. Cremosa y crujiente..

// alérgenos: lácteos, sésamo y frutos de cáscara.

14,80€

TOMATE & VENTRESCA 
Tomate de caserío con ventresca laminada. Pura frescura. Sin 
alérgenos.

// alérgenos: pescado.

12,80€

BOWLS LUSAI

POKE LUSAI
Base de lechugas, salmón marinado a la naranja, frutos rojos, piña, 
mango, cherry y vinagreta de frutos rojos. Nuestro top ventas.

// alérgenos: pescado y soja.

13,50€

POKE TERIYAKI
Base de quinoa, pollo teriyaki, champiñones, piña a la plancha, 
wakame, cherry, pepino y sésamo. Un bowl que engancha.

// alérgenos: gluten, soja y sésamo.

13,50€

POKE SALMÓN
Base de arroz de sushi o quinoa, salmón marinado, wakame, 
aguacate, surimi, pepino y soja cítrica. Equilibrado y sabroso.

// alérgenos: pescado, gluten, lácteos, huevo, soja, crustáceos, moluscos y sésamo.

13,50€

POKE TOFU
Base de arroz de sushi, tofu a la plancha, piña, mango, aguacate, 
edamame y sésamo tostado. Plant-based con todo el sabor.

// alérgenos: gluten, soja y sésamo.

13,50€

EXTRAS
+ Edamame

+ Mango o aguacate

+ Salmón / Pollo / Pulled pork

+ Extra de arroz, quinoa o lechuga

+ 1,80€

+ 1,50€

+ 3,00€

+ 1,00€



PESCADOS
Del mar a la brasa. Platos que conquistan con fuego y frescura.

SALMÓN A LA PLANCHA
Salmón marinado con cítricos y remolacha, acompañado de verduritas 
salteadas con piña. Jugoso, fresco y con el toque Lusai.

// alérgenos: pescado.

18,00€

BACALAO AL PIL PIL
Bacalao al pil pil tradicional, con su ajo crujiente. El de toda la vida, con 
respeto y sabor.

// alérgenos: pescado.

17,00€

PESCADO DEL DÍA
Selección fresca según mercado. Pregunta por la recomendación del 
chef.

// alérgenos: pescado. *consultar.

S.P.M.

PULPO LUSAI
Pulpo asado con sal negra, rúcula al balsámico y mango al horno. 
Fusión en estado puro.

// alérgenos: moluscos..

18,00€

SEPIA A LA ROBATA
Sepia fresca marcada al fuego con toques cítricos y textura firme con 
patatas panadera y salsa verde. Uno de nuestros imprescindibles.

// alérgenos: pescado.

19,00€

CARNES
De la tierra al wok. Platos que conquistan con fuego y frescura

LOMO SALTADO
Solomillo de ternera al wok con tomate y cebolla roja, arroz y patatas 
fritas. Explosión de sabor con raíces latinas.

// alérgenos: gluten  y soja.

18,00€

SOLOMILLO CON FOIE
Solomillo asado con foie caramelizado, salsa teriyaki al oporto y alioli de 
ajo negro. Fino, goloso y contundente.

// alérgenos: gluten  y soja.

24,00€

CHURRASCO DE ANGUS
Costilla de angus prensada como lingote, servido en chimichurri y 
acompañado de patatas teja. Braseado al estilo Lusai para realzar su 
jugosidad.

26,00€

YAKITORI DE PRESA IBÉRICA
Presa ibérica laminada a la robata y glaseada con nuestra salsa teriyaki 
casera. Intensa y melosa.

// alérgenos: gluten y soja.

26,00€



PASTAS & ARROCES
Sabores salteados al wok, texturas melosas y combinaciones que
conquistan. Nuestra cocina fusión hecha plato.

TALLARINES DE SÉMOLA
Tallarines salteados al wok con soja casera, verduras flambeadas, 
aceite de sésamo y almendras laminadas. Simplemente adictivos.

// alérgenos: gluten y huevo.

+ POLLO A LA PLANCHA
.

+ LANGOSTINOS
// alérgenos: moluscos y crustaceos.

9,50€

14,30€

15,30€

ARROZ MELOSO CON LANGOSTINOS
Arroz cremoso con verduras salteadas y colas de langostino al ajillo. 

Fuego lento y sabor redondo.

// alérgenos: moluscos y crustáceos.

16,80€

ARROZ CON CARABINERO
Meloso, profundo y potente. Con setas salteadas y carabinero 

flambeado en su salsa.

// alérgenos: moluscos y crustáceos.

18,00€

PARA LOS TXIKIS
Válido hasta los 12 años. (Incluye bebida y bola de helado).

COMBI BURGER
Carne de hamburguesa de ternera con 2 croquetas de jamón y 
acompañado de patatas fritas.

// alérgenos: gluten.

10,40€

COMBI PECHUGA
Pechuga de pollo a la plancha con 2 croquetas de jamón y 
acompañado    de  patatas fritas.

// alérgenos: gluten.

10,40€

BURGER MINI
Nuestra versión mini de hamburguesa de ternera o pechuga de pollo 

con queso cheddar y acompañado de patatas fritas.

// alérgenos: gluten y  lácteos.

10,40€

TALLARINES TXIKI
Tallarines de sémola de trigo con tomates cherries, salsa de tomate                

casera y queso mozarela.

// alérgenos: gluten y huevo.

10,40€

Disfruta, también,  de nuestros tallarines sin glutenDisfruta, también,  de nuestros tallarines sin gluten



POSTRES

TARTA DE QUESO ESTILO “LA VIÑA”
Con parmesano, mermelada de frutos rojos casera y crambel de 
avellanas. Cremosa, intensa y ligeramente salada.

// alérgenos: lácteos.

6,80€

TARTA DE CHOCOLATE LUSAI
“El secreto de la abuela”. Receta casera, húmeda, densa y con corazón                     
de cacao puro. ¡Más vendido!

// alérgenos: lácteos y gluten.

6,80€

COULANT DE CHOCOLATE
Chocolate caliente fundente, con helado de vainilla y topping de                   
chocolate casero.

// alérgenos: lácteos y gluten.

6,80€

GOXUA DE MARACUYÁ
Postre tradicional de Álava, versión LUSAI: Bizcocho empapado, crema 
pastelera de maracuyá, coco rallado y helado de coco artesano.

// alérgenos: lácteos y gluten.

6,80€

PANCAKES CASEROS (Pedir con antelación)
Tortitas artesanas con sirope de arce y frutos rojos. 

+ Helado

// alérgenos: lácteos, gluten y huevo.

8,50€

+ 2,00€

YOGURT GRIEGO 
Acompañado de frutas de día y granola casera con mermelada de 

frutos rojos
// alérgenos: lácteos y frutas de cáscara.

6,80€

lusai.es / lusairestaurante

747 45 18 65 / ERREBAL PLAZIA, EIBAR

“TAKE AWAY
& DELIVERY”

Eibar & Ermua - Todos los días

9.00 a 17.00 y 20.00 a 23.00h.


